Vivilvi ALTAN

DEGUSTACNI LIST 9.8.2017
Vinistvi Jaroslav Drmola

ory)

OBJEDNAVKOVY LIST
Vind&stvi Jaroslav Drmola

giBory)

Vino/druh/odrida;

Barva:

Mine:

Chw’

(Bav

Dojem:

Celkové
hodnoceni:

Objednavanm
kusi:

Vino/druh/odrida;

1) Muskat moravsky 2016, kabinet,
BIO

1) Muskat moravsky 2016,
kabinet, BIO

2) Ryzlink vlassky 2015, pozdni
sbér, BIO

2) Ryzlink vlaSsky 2015, pozdni
sbér, BIO

3) Rulandské bilé 2016, pozdni b,
BIO

3) Rulandské bilé 2016, pozdni
shér, BIO

4) Ryzlink rynsky 2015, pozdni
sbér, BIO

4) Ryzlink rynsky 2015, pozdni
sbér, BIO

5) Palava 2016, pozdni s BIO

5) Palava 2016, pozdni sio BIO

6) Tramin ¢erveny 2015, vylr
z hrozna, BIO

6) Traminé&erveny 2015, vylér
z hrozna, BIO

7) Rulandské modré 2016, klaret,
vybér z hrozna, BIO

7) Rulandské modré 2016, klaret,
vybér z hrozna, BIO

8) Svatovawinecké 2013, pozdni
sheér

8) Svatovavinecké 2013, pozdni
sheér

9) Zweigeltrebe 2015, pozdni s,
BIO

9) Zweigeltrebe 2015, pozdni gh
BIO

10) Frankovka 2015, pozdni sr,
BIO

10) Frankovka 2015, pozdni si,
BIO

11) Chardonnay 2015, vybr
z hrozni, BIO

11) Chardonnay 2015, vyiér
z hrozni, BIO
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Rezervace na ochutnavku: 224 262 8¢frac. dny 8-16 hod.p02 395 482v ostatni dob)

V pipadé zruSeni rezervace v den ochutnavky volejte prositel. 602 117 137

Reportaz a fotografie z této ochutnavky najdet na nasich strankach a také na www.vinarske-novingz

Prosime o vypkni adresy:




